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Vous venez
d’acquérir
des chocolats
d’exception,
pur beurre de cacao. Nous vous
recommandons de les conserver

dans un endroit sec et frais (15216°)

Nous utilisons des produits frais de grande qualité.
de certaines sortes



iSSIoN
ocoliats

maintenus
dans leur
emballage
d’origine.
Nous vous recommandons de les
déguster a température ambiante
(18 a 20°).

Selon le marché nous pouvons étre en rupture
de chocolats



La truffe, ganache chocolat pur.

. __

Le Porcelana, ganache pur

Vénézuéla.. -

Le Palet d’or,
ganache '
chocolat pur,
enrichie de sa
feuille d’ or. &

L’Orfé, ganache pure Trinidad.

b/

Palet d’argent ganache moka,
enrichi de sa feuille d’argent.



Antillais, ganache au rhum
ambé.

, ganache aux
rfumées aux épice

La Caramélia, ganache chocolat
au caramel au beurre salé.

Palet d’or lait,

ganache chocolat
pur, enrichie
de sa feuille
d’or.




praliné noisette,
enrichi d’éclats
de noisettes du Pién

Le Luberon,

praliné aux amandes
rovence, enrichi d’éclats

d’amandes torréfiées.

Le Stanislas,
praliné noisette
feuilleté

Le Pavé, praliné aux noisettes du
Piemont, enrichi de nougatine.

Le Lolita, praliné pistache.



Le Conquistador, gianduja
a I’orang

Le Muscosevo
noir, praliné aux
noisettes au sucre muscovado.

L’ Amande princesse, une coque de
nougatine fourrée praliné aux amandes
de Provence.




Le Pruneaux, péte de pruneaux sur un
socle de praliné aux amandes de
Provence.

Le Maya, abricot confit sur

socle de duja noisette enrobé
de chocolat noir.

rangette, bitonnet
d’orange confite, trempé
dans le chocolat .

La Nougatine,
mélange d’amandes
grillées et de caramel.




La Tomette, praliné feuilleté aux
settes du Piémont.

&

Le N01 lait, praliné aux
x caramélisées.

Le Babhia,
gianduja
noisette

e
[

Le Muscosevo, praliné aux noisettes
au sucre muscovado.

L’ Amande prin
de nougatine fourré 1
amandes de Prov eme



P
. vieux rhum,
kirch, Grand Marnier.

Le Mendiant, LhOCOlM noir enrichi de
fr

Le Chuao Pépitos,
chocolat noir aux éclats
de féves de cacao

du Vénézuél:

La Cloquelle.

ee au miel, )
enrobées de chocolat noir amer 70% ou lait.

Le Palet noir
café, couverture
parfumée au
café moka




La Pierre des Monts d’Or, feuilletine
alinée a I’ancienne, meringue royale.

La Fresque des Lyonnais

Emeraude,
chocolat,
pate
d’amande,
pistache.

Praliné aux amandes de Provence,
coque en nougatine enrobée de
chocolat noir amer, pépite d’or.
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